Flensburger Str. 6 Schleswig

Weine . Import und Gi *

Spirituosen - Fabrikation
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Schleswiger SiBmostkel

Obstschaumwein- und Fruch =.‘_':--Z"

Preisliste
Erhéltlich in fast allen Einzelhandelse eschi






Moselweine:

ijy B

1954er Brauneberger Hasenlaufer 978

1954er Uerziger Schwarzlay e

1954er Kliisserather Bruderschaft 3.15

1954er Zeller schwarze Katz ) 3.25
mit Orig. Weinsiegel und Korkbrand

1954er Kréver Nacktarsch 340

mit Orig. Weinsiegel und Korkbrand

1954er Traben-Trarbacher Liebeskummer . 3.5
1954er Zeller schwarze Katz .

mit Orig. Weinsiegel und Korkbrand
Fuder 1841 Jubildaumswein
' 1953er Piesporter Michelsbherg | 4.50
Original Ausstattung Jos. Drathen
953er Kliisserather Bruderschaft 5.95
Natur, Wachstum Thul
1952er Miilheimer Sonnenlay . . . . . . . 6.65
Naturgewichs Reiz
1953er Crover Niederberg Tarif . . . . . 6.90
Natur, Wadhstum und Original Abfiillung
Fritz Sartor, TrabensTrarbach
Frankenweine (Steinweine)
in Bocksbeutelilaschen:
1954er Wiirzburger RoBberg . . . . . . . 3.70
4 _--_?I _' By 1954er Escherndorfer Fiirstenberg . . . . . 470
La Mancha, span. Weillwein, siB8 . . . . . 2 2()
Rialto, ital. WeiBwein, siB . . . . . . . 2.20
St Marrio, sifer franz. Weiwein . . . . . 245
 Adamado, portug. WeiBwein, si8 . . . . . 285
Iﬂﬁﬁerﬁravm. Appellation Controlée . . . 440

‘1953er Haut Sauternes . . . . . . . - - 5.40



R S
: - gnen sehr
g‘ut fiir Bowlenzwedke, da die

~ ohigen Weine geniigend Alko-
Siife enthalten. Ich

hol und SiiBe
wiirde empfehlen, bei Verwen-

dieser Weine keinen

Zucke
Zucker und Weinbrand mehr
‘zuzufigen.

Den Sekt bitte bei plus 6 bis
8 Grad Celsius trinken. Lagern-
den Sekt liegend aufbewahren,
da der Korken stets feucht sein
mub,

Apéritif ist in Frankreich
seit vielen Jahren sehr be-
kannt. Dieser Wein wird be-
sonders von Personen geschatzt,
die unter Appetitlosigkeit lei-
den. Der Ablader unseres Apé-
ritifs ist die bekannte Firma
Emlis & Prats, Séte, Zur Be-
mn.g von eﬁfﬂﬁf werden

. A:t mll:

 Goldpokal, der beliebte Fr
e mulut.rmmm

Perlweine:
Apfel-Perlwein
Mehrfmdlt-PerIWein. rat
Goldpokal-Perlwein

desheimer-Perlwein . - .
it chl. Flasd:ne .

i 200 ccm eins
P! p::'le:rm elnde Erfrischungsgetrink aus Rh"“‘

wein und Fruchtsaft

1y FL
Sekt: S
Obstschaumwein, weil 2.— +
Obstschaumwein, weiB '/, Fl w-.ﬂﬁf;-!-

Obstschaumwein, ot .
Traubenschaumwein, weill .
mit Zusatz von Kohlensdure

Trauhenschaumwein, weill .
mit Zusatz von Kohlensdure

Traubenschaumwein, rot
mit Zusatz von Kohlensiure

Traubenschaumwein, ,Goldsiegel”
mit Zusatz von Kohlensdure

Hausmarke . . = wola s

Kupferberg Gold T T S
Kupferberg Gold /s Flasche
Séhnlein Rheingold . . . -
Sohnlein Rheingold /2 Flasche

Sohnlein Rheingold /4 Flasche
Sohnlein First von Metternich . 11
M M Solitar {mt_er mtl T | _g-.ﬁ . 3

Siid- und Dessal‘lm ,
Deutscher Wermut, rot . .
aus auslindischen Grundweinen he
Deutscher Wermut, weif . . .
aus auslindischen Grundweinen he: I
Tarragona, extra fein, loh[arbenq




Samtliche Siidweine wurden
durch mich importiert. Nur da-
durch ist es moglich, daB ich
diese Qualitdten zu einem giin-
stigen Preis anbieten kann.
Den Siidwein bitte méBig kiihl
servieren, da er sonst sehr an
Geschmack und Qualitit wver-
liert.

Cinzano, Dry, ital, Vermouth _
Original Douro Portwein, rot
Original Douro Portwein, weiB
Fino Amontillado Sherry (Pale) .
Fine old Sherry, Amontillado .

Siimoste:

ApfelsiBmost, 200-ccm-Karaffe ohne Glas
ApfelsiBmost, /s Flasche

ApfelsiiBmost, 0,7-Literflasche
AplelsiBmost, 1-Literflasche

Johannisheer-SiiBmost, schwarz .
Franz. Traubensaft, rot und weiB

8.50
6.—
5.95
8.25




Mein Weinbrand - Verschnitt
{Dreistern) 38 %/p in der bekannt
milden Art wird aus nur besten
Destillaten hergestellt. Auf-
grund der Bekémmlichkeit und
Reinheit ist dieser Dreistern
auf breitester Basis eingefuhrt.
Auch Sie sollten sich einmal
von der Qualitat tberzeugen.

Vergessen Sie nicht vor
dem Trinken Aquavit, Doormn-
kaat usw. kaltzustellen. Klare
Schnapse schmecken eisgekihlt
am besten. Weinbrand und Li-
kor bei Zimmerwarme + 16 bis
18 Grad Celsius anbieten, Soll
es eine Tasse guten Mokkas
sein, dann stelle einen Wein-
brand oder einen Likér mit bei,

Cherry Brandy 35%, der be-
kannte Kirschlikor ist sehr be-
liebt und wird nur aus besten
Grundstoffen mit besonderer
Sorgfalt hergestellt.

Bitte, probieren auch Sie ein-
mal diesen vorziglichen Likor

Eier-Likor findet besonders
bei den Frauen Anklang. Aus
nur frischen Eiern im eigenen
Betrieb hergestellt, gibt er die
Gewdhsr, deB es sich hier um
e¢ine Spilzenleistung handelt.

Weinbrand-Verschnitt 38 %o . Dreistern”
Weinbrand-Verschnitt 38 % (3 Kronen) .

Chantre CC

Reiner Weinbrand
Dujardin Imperial .
Scharlachberg Meisterbrand
Boonekamp 46 "o

Importkeller

Likore:

Abted 30 %,

Plefferminz 30 %% :
Orangen-Curacao 30 %

Curacao, weil 30"

Mokka-Likor 30 % .

Kakao mit Nuf 30%

Pomeranzen, grin 30 %

Mokka Sahne 25%.

Zitronen-Eislikor 30 %,

Kirsch mit Rum 30 % (Fruchtsaftlikor)
Cherry Brandy 30%e [Fruchtsaftlikor)
Apricot Brandy 30 %

if. Edellikore:

Bier-Likor 20%s . AT
Herzkirsch 35 % (Fruchtsaftlikor)
Kirsch mit Rum 35%s (Fruchtsaftlikér)
Cherry Brandy 35%s (Fruchtsaftlikor) .
Apricot Brandy 359 . MO rd
Orig. Koerner Stonsdorfer 32% .

Uy Fle Vg F
7.50 3.95
1040 —
9756 b5.15
1250 6.45
14.60 7.60
1450 7.50
11.50 5.85

ViFL Vg H.

8.— 420
8— 420
820 425
820 4.25
8.20 425
8.20 425
8.20 425
8.20 425
840 4.40
840 440
840 440
8.40 440

9.20 4.75
950 4.95
950 495
950 4.9
960 4.95
1050 5.65



Creme de Cacao, Abricory
und Curacao Triple Sec werden
nach Orig. Rezepten der weltbe-
kannten Firma .Georges Cou-
rant’ aus der Stadt Cognac
in Frankreich hergestellt. Auf
Grund eines Vertrages mit die-
ser Firma habe ich die Grund-
stoffe von dort direkt bezogen.
Die Likore werden nur mit
deutschem Sprit, Wasser und
Zucker hergestellt, um die ho-
hen Zollabgaben zu sparen. —
Eine Spitzenleistung zu einem
giinstigen Preis.

Kurfiirstlicher Magenbitter 389/,
Schwedenpunsch 30 %/,

Danziger Goldwasser 38 %/s

Halb und Halb 389/,

Barenfang 409/ .

Angler Perle 409, der beliebte Bitterlikdr

Griner Bitter 46 9%,

:\'1’““[1"_' Halb und Halb 40 %/ mit den Mondcher

Courant-Likdre:

Créme de Cacao 25 %
Abricory 35%. ;
Curacae, Triple Sec 409/

Taschenilaschen:

Angler Perle 40 %/
Weinbrand-Versdhnitt 38 %
Jamaika-Rum-Verschnitt 40 %
Schleigoid-Aquavit 38 %%

Likdre 30%%

Mokka, Curacao, Cherry Brandy
Boonekamp 46 %

Underberg 49 %

Bommerlunder 42 %

1/, Fl

10.90
10).60)
10) S(0)
10.90
10.80
10.80
11.30

20 cem 50 com 109 com

Die Preise verstehen sich per Flasche einsc

1
1.1

200 ccm



Bowlen-Rezepte

Piirsich-Bowle:

Ca. 10 reife Pfirsiche werden
abgezogen und rerschuitten, mit
Zucker aberstreuen und 6 Stun-
den zugededkt stehenlassen.
Dann je 2 Flaschen Rhein- und
Moselwein daribergiefen. Zu-
Jetzt mit einer Flasche Sekt an-
riciten. Diese Bowle reicht fur
4—5 Personen aus.

Erdbeer-Bowle:

500 g frische Erdbeeren (far
Feinschmedker Wald-Erdbeeren)
werden mit einer heilen Zuk-
kerlosung Gbergossen. (8 EBIGf-
fo] auf Ve Liter Wasser). Nadh
2 Stunden mit 2 Flaschen Rhein-
wein auffillen und abermals
2 Stunden stehenlassen Danach
2 Flaschen Moselwein zugle-
Ben kalt stellen und vor dem
Anrichten mit einer Flasche
Sekt auffallen

Ananas-Bowle:

Eine geschilte und zerschnit-
tene Ananas wird mit etwa
300 g Zucker Gberstreut und mit
2 Flaschen Rhein- und 2 Fla-
schen Moselwein uabergossen,
3 Stunden auf Eis gestellt. Vor
dem Anrichten gieft man eine
Flasche Sekt zu. Bei der Ver-
wendung Von konservierter
Ananas fallt der Zudcker fort

Waldmeister-Bowle:

Noch nicht aufgeblihten Wald-
meister ohne Stiele mit einer
Flasche Moselwein fbergiefen
und die Kriuter darin 20 Minu-
ten ziehen lassen. Sodann mit
7 Flaschen Moselwein baw.
Rheinwein auffillen und mnach
Geschmade zuckern. Dann die
Krauter herzusnehmen und vor
dem Anrichten mit einer Flasche
Sekt auffillen.

‘mavel



